J& Collegium Bernardi

Wissen vermitteln - Werte leben - Zukunft gestalten

KW 50

13. Dezember - 16. Dezember 2021

ALLERGENE
MONTAG HAUPTGANG WIENERLE/LANDLE KALBSBRATWURST/ST. GALLER
HUHNERBRUST
Bratensauce FLO
BEILAGEN Kartoffelplree + Reis G/G
GEMUSE Karottengemiise G
TOMATISIERTER GERSTEN- GEMUSEEINTOPF AGL
DIENSTAG HAUPTGANG GULASCH VOM VORARLBERGER RIND
LANDLE SCHWEINESTEAK
BEILAGEN Butterspatzle + Teigwaren ACG/ACG
GEMUSE Brokoli G
GEMUSE CHILI AGLO
MITTWOCH HAUPTGANG GERMKNODEL + MOHNZUCKER ACG
HUHNERBRUST
Vanillesauce + Bratensauce G/FGLO
BEILAGEN Rahmpolenta + Zwetschkenroster G
GEMUSE Wokgemdiise 0
BUCHTELN VON DER BACKEREI LUGER ACG
DONNERSTAG HAUPTGANG GYROS VOM LANDLE SCHWEIN G
GYROS VON DER PUTE G
Knoblauch Dip
BEILAGEN Butterreis + hausgemachte Kartoffelspalten G/G
GEMUSE Karotten + Erbsengemise G
VEGETARISCHE PAELLA (Oliven, Kapern, Tomaten) GLoP

JEDEN TAG: TAGESSUPPE UND SALAT VOM BUFFET

Information Gber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeitern im Restaurant —

unbeabsichtigte Kreuzkontakte konnen nicht ausgeschlossen werden

Pute- und Hithnerfleisch beziehen wir ausschlieRlich aus Osterreich

LEGENDE DER ALLERGENE

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefligel daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
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Unbeabsichtigte Kreuzkontakte konnen nicht ausgeschlossen werden.

LANDLE
GASTRONGOMIE
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Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
und daraus gewonnene Erzeugnisse

wwww.laendlegastronomie.at



