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22. November - 25. November 2021 

  
 

  
  ALLERGENE 

MONTAG HAUPTGANG LÄNDLE KALBSBRATWURST G  
 CHILI CON CARNE VOM VORARLBERGER RIND LOP  
 Bratensaft + Senf G  
BEILAGEN Kartoffelpüree + Bulgur G/AG 

 GEMÜSE Grüne Bohnen  G 

 VEGI GRÜNES GEMÜSE CURRY FLO 

DIENSTAG HAUPTGANG LÄNDLE SCHWEINESTEAK G 
  HÜHNERBRUST G 
  Curry Sauce + Bratensauce AGLO 
 BEILAGEN Reis + Couscous G/G 

 GEMÜSE Erbsen   

 VEGI ÜBERBACKENE GRIESSSCHNITTE  GLO 

MITTWOCH HAUPTGANG PASTA TELLER ACG 
  Tomatensauce + Bolognese (100% Rind) + Parmesan GLO/GLO 
 BEILAGEN Spaghetti + Penne ACG/ACG 

 GEMÜSE Rosenkohl G 

  VEGI PASTA MIT PESTO ACG 

DONNERSTAG HAUPTGANG HOT DOG - WIENERLE ACG 
  FISCHFILET D 
   Senf + Ketchup + Sauce Tartar  
 BEILAGEN Pommes frites + Ländle Kartoffelsalat   
 GEMÜSE buntes Gemüse G 

  VEGI KARTOFFEL GEMÜSE GRATIN GLO 

 
JEDEN TAG: TAGESSUPPE UND SALAT VOM BUFFET 
 Information über Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeitern im Restaurant – 
 unbeabsichtigte Kreuzkontakte können nicht ausgeschlossen werden 
 Pute- und Hühnerfleisch beziehen wir ausschließlich aus Österreich 
LEGENDE DER ALLERGENE 
A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 
B  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
C  Eier und Geflügel daraus gewonnene Erzeugnisse  M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine) N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  O Schwefeldioxid und Sulfite 
F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse  P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
G  Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)  R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische 
   und daraus gewonnene Erzeugnisse 
Unbeabsichtigte Kreuzkontakte können nicht ausgeschlossen werden. 


