GASTRONOMIE

WWW.LAENDLE.AT

Die Bio Zutaten werden durch die

Austria Bio Garantie Uiberpriift.

i Collegium Bernardi

Privates Gymnasium fir ganzheitliche Bildung

MENUPLAN

vom 14.3.16 bis 17.3.16 / 11. Woche

Information iiber Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeitern in Kantine -

unbeabsichtigte Kreuzkontakte konnen nicht ausgeschlossen werden.

MSG Gastronomie - Hochschulstr.1
05572/7929370 info@fhv-mensa.at

Jeden Tag: Tagessuppe und Salate vom Buffet

Pastateller Spaghetti AG
Montag Penne AG Tomatensauce
Bolognese AL .
Karottengemuse G
gebackener Fisch AC Salzkartoffel G AGLO
Dienstag Schweinesteak Polentataler AG Gemise- Gnocchi
Sauce Tartar Kohlrabiegemiise G
. Langkornreis G Kasspatzle ACG
Putengeschnetzelt AGLO
Mittwoch g es Kartoffelsalat LNO | Réstzwiebel
Pommes Frites
Rindfleischburger . AG .
Donnerstag Schweinekarreescheiben Teigwaren G Gemiuselasagne AGLO

Streifengemiise

Guten Appetit wiinscht lhnen die Lindle Gastronomie!
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Legende der Allergene

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Gefliigel daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (aulRer Fischgelantine)

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

@ Mmoo w >

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

ATV O ZsF I

Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

und daraus gewonnene Erzeugnisse




